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PIEMONTE Doc CHARDONNAY

CLASSIFICAZIONE Vino a Denominazione di Origine Controllata 

VITIGNO Chardonnay almeno all’85%

ZONA DI ORIGINE DELLE UVE Le colline piemontesi alla destra e alla sini-

stra del Tanaro.

EPOCA DI VENDEMMIA In genere le uve Chardonnay per questo vino si rac-

PRODUZIONE MASSIMA A ETTARO 11.000 chilogrammi di uva

RESA DELL’UVA IN VINO 70%

MATURAZIONE MINIMA 

Vitivinicola Viglione Antonio & Figli lo conserva per 4-5 mesi in cantina per 

la giusta maturazione.

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA 

 

CARATTERI ORGANOLETTICI 

con rilevante ricchezza acida.

• A tavola: ama i piatti di entrata, in particolare gli antipasti di pesce e mol-

luschi, i piccoli fritti di verdure e le paste lunghe e ripiene con sughi delicati.

CONSERVAZIONE Di solito predilige il consumo in gioventù, ma sa resistere 

 

FORMATI DISPONIBILI 


